menu a la carte




Vorspeise

Bresaola aus dem Valtellina (blindner Fleisch} mit Artischocken nach rdmischer Art und Parmesansplittern £ 10,00
Bergamasker Salamiwurst mit Polenta serviert auf Krautem gebraten mit Butter aus Val Palot € 10,00
Caprese Salat an Blffel-Mozzarella aus Campania mit Fiocco aus dem Valtellina (roher Schinken) € 10,00
Fritiertes Mozzarella-Sanwwich € 10,00
Pékelfleisch nach der Art aus Lovere mit Borlotti-Bohnen und roten Tropea-Zwiebeln € 10,00
Irischer geraducherter Lachs mit Crolton,Butter, Schalotten und Kapern aus Pantelleria €12,00
Ckiopussaiat mit Kartoffeln, Kapern, Taggiasca Oliven und Kirschtomaten aus Pachino £ 12,00
Calamarisalat mit Romanesco-Artischokenherzen €1200
Barschsalaf mit gedtinstetern Gemiise €12,00
Gelrockneler Maifisch aus dem See Sebino mit Polenta nach Bergamasker Art £ 12,00

Erste Gange

Hausgemachte Casoncelli (Teigtaschen} nach Bergamasker Art € 10,00
Scarpinécc de Par (Kase-Teigtaschen) € 10,00
Frische Bandnudeln mit angekochtem gewdrfeltem Saibling an Franciacorta Brut €1200
Vollkorn-Spaghetti mit Pesto nach Art von Trapani € 10,00
Carnaroli Reis mit Zucchini und Parmesankérbchen € 12,00
Spaghetli mit teppich muschelin and meer asche Bottarga € 15,00
Paccheri mit drei Arten Krebstieren € 15,00
Linguine mit Hummer € 18,00

Zweite Gange

Gegrilltes Rinderfilet € 23,00
Rinderfilet mit grinem Pfeffer € 23,00
Chateaubriand Grill& (ming. 2 Pertionen, Preis pro Persor) € 25,00
Tranchiertes Rinderfilet Robespierre € 15,00
Rindertartar € 20,00
Kleine Schnitzel nach Art von Palermo mit Polenta nach Bergamsker Art € 15,00
Krustentiere vorn Grill € 2300
Seebarsch nach Mittelmeer-Art mi Taggiasca Oiven Kapern aus Fantelisria rofen Kartoffeln aus Colfiorio und Kirschtomaten aus Paching € 16,00
Gebrdunte Barschiilets auf knusprigerm Gemtise € 15,00
gratinferte Salblingsfilets € 16,00

Brot und Gedeck €200



See-Degustationsment

Saiblings-und Karioffelsalat
Getrockneter Maifisch aus dem Sebino mit Polenta nach Bergamasker Art
oA A
See-Barschfilet im Reisnest
A

Dessert nach Wahi

Inkl. Gedeck, Getranke nicht inbegriffen

Salate

TONNARQ tGemischter Salat, Kirschtomaten, Thunfisch in G, hartgekochtes El, Taggiasca-Oliven und Mais)
SICILIANA (Gemischter Salat, Kirschtomaten, Taggiasche-Oliven, Kapern. Sardellen und gedlte Artischocken)
MARINARA (Gemischter Salat, Kirschtomaten, Raucherlachs und Oktopus)

Beilagen

Coemistem salat

Gedampftes Gemiise

Gegrilltes Gemise

Pommes Frites

Knusprige Kartoffeln mit Knoblauch und Rosmarin anbraten
In Butter aus Val Palot geschwenkter Spinat

Dessert

Tiramist

Pistazien-Triffeln aus Pizzo

Sahnepudding mit Erdbeeren und Balsamessig-Glasur
Crema Catalana

Linzer Torte mit Feigenkonfitlire nach Art des Moderno
Scheke-Birnentorte

Neapolitanische Pastlera

Apfelkuchen

*Je nach Jahreszelt urspriinglich tlefgefrorene Produkte

€ 25,00
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RISTORANTE MODERNO

Al principio, il ristorante Moderno nasce come locanda, gestista dalla famiglia Conti di Lovere dal 1900.

Negli anni, mantenendo una particolare attenzione ai prodotti tipici della zona, come i Casoncelli fatti in
casa alla bergamasca, il pesce di lago, come gli Agoni (chiamati sardine del lago), si & evoluta in una
cucina piu contemporanea, semplice e poco lavorata. Materie prime di alta qualita, fresche e
soprattutto sapientemente preparate.

Propone pertanto un menu a la carte che spazia appunto da piatti tipici bergamaschi a base di carne e ' ///fm,‘.m\\:-‘\\'
verdure locali, al pesce di lago (che ci viene portato direttamente dai pescatori del luogo) ma anche dal

pesce di mare acquistato dai migliori fornitori.

Da sempre rivolto alla clientela di passaggio e a quella locale, offre spazi intimi come la saletta a volta, la
luminosa veranda e il plateatico esterno. Al primo piano invece c’é un salone adibito a pranzi e cene
conviviali per gruppi numerosi e alle feste, ospita fino a 160 persone.

Da molti anni e sede fissa del Lions Club di Lovere e periodicamente Sede del Rotary Club Breno Lovere
Iseo.

sulle nostre bevande. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi”

“Dear customer, our staff will be happy to help you choose the best dish related to any specific food
allergy or intolerance issue.Our staff is well trained and we hope we will find the best way to satisfy ou
customers and also meet your specific needs.”

“Lieber Besucher/Kunden, wenn Sie Allergien und oder Unvertraglichkeiten haben, bitte fragen Sie nach
unseren Lebensmitteln und unsere Getranke. Wir sind bereit,Sie in der besten Weise zu beraten.”
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