menu a la carte




Entrantes

Bresaola de la Valtellina {carne de buey seca) con Alcachofa a la Rormana y laminas de Parmigiano Reggiano
Salchichdn de Bergamo con Polenta en una cama de Acelgas con mantequilla del Val Palot
Caprese de Mozzarella de Bufala Campana con pétalos de Jamén Fiocco de la Valtellina
Sandwich de mozzarella fritc

Carne salada a la Loverese con Judias Pintas y Cebolla roja de Tropea

Salmén ahumando Ilandés con crutones, Mantequiilla, Chalote y Alcaparras de Pantelleria
Compota de Pulpo con palalas, Alcaparras, Olivas Taggiasche y Tomalitos de Pachino
Ensalada de Calamares y corazones de Alcachofa Romanesca

Ensalada de Perca Real y Verduras al vapor

Aloses seéchées du lac Sebino avec polenta Bergamasque

Primero platos

Casoncelli caseros (ravioli} a la Bergamasca

Scapindce de Par (ravioli con queso)

Fettuccine di pasta fresca con dadolata di Salmerino scottato al Franciacorta Brut
Fettuccine de pasta fresca con Salvelino escaldado en dados al Franciacorta Brut
Espaguetis de pasta integral con Pesto a la Trapanese

Arroz Carnaroli con calabacines, Azafran y oblea de Parmigiano Reggiano

Pasta Paccheri a los tres Crustdceos

Pasta Linguine con bogavanie

Segundos platos

Solomille de Ternera a la parrilla

Solomille de Ternera a la Pimienta verde

Chateaubriand Grillé i 2 porciones, precio por personar

Contrafilete de Ternera a la Robespierre

Tartar de Ternera

Escalopes a la Palermitana y Polenta Bergamasca

Parrillada mixia de Crusticeos

[ ubina a la Mediterrdrnea con oivas Taggiasche Alcaparras de Pantolioria, Patatas Rojas de Colfforito y Tomatitos de Pachino
Filetes de Perca dorados sobre cama de verduras crujientes

Filetes de Salvelino gratinados

Pan y cubierto

€ 10,00
€ 10,00
€ 10,00
€ 10,00
€ 10,00
€12.00
€1200
€ 12,00
€12,00
€ 12,00

€ 10,00
£€ 10,00
€12.00
€ 10,00
€ 12,00
€ 15,00
€ 15,00
€1800

€ 23,00
€ 23,00
£ 25,00
£ 15,00
€ 20,00
€ 15,00
€ 2300
€ 16,00
€ 15,00
€ 16,00

€200
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Menu degustacion del Lago dlseo
Ensalada de Salvelino con Patatas
Sabogas aromatizados del lago con Polenia Bergamasca
ottt
Filetes de Perca del iago en hido de Arroz
ot
Postre a elegir
Cubierto incluido, bebidas excluidas € 25,00

Ensaladas

TOMNNARO (Ensalada mixta, tomates cherry, atin en aceite, huevo duro, aceitunas taggiasca y maizs) € 6,00

SICILIANA (Ensalada mixta, tomates cherry, aceitunas taggiasche. alcaparras. anchoas y alcachofas engrasadas) € 000

MARINARA (Ensalada mixta, tomates cherry, salmén ahumado, pulpo.) € 10,00
Acompanamientos

Ensalada mixta € 4,00

Werduras al vapor € 4,00

Verduras asadas € 4,00

Patatas fritas £ 4,00

Patatas Crujientes salteadas con ajo y romero € 4,00

Espinacas con mantequilla del Val Palot € 4,00
Postres

Tiramist € 5,00

Trufas de Pistachos de Pizzo € 5,00

Panna Cotta con cama de Fresas y Glaseade de Vinagre Balsamico € 5,00

Crema Catalana € 5,00

Tarta de Higos de la antigua tradicién del Modermo € 5,00

Tarta con Pepitas de Chocolate y Peras € 5,00

Tarta Pastiera Napolitana € 5,00

Pastel de manzanas € 5,00

“Segun la estacionalidad, las materias primas podrian congelarse en su origen




RISTORANTE MODERNO

Al principio, il ristorante Moderno nasce come locanda, gestista dalla famiglia Conti di Lovere dal 1900.

Negli anni, mantenendo una particolare attenzione ai prodotti tipici della zona, come i Casoncelli fatti in
casa alla bergamasca, il pesce di lago, come gli Agoni (chiamati sardine del lago), si & evoluta in una
cucina piu contemporanea, semplice e poco lavorata. Materie prime di alta qualita, fresche e
soprattutto sapientemente preparate.

Propone pertanto un menu a la carte che spazia appunto da piatti tipici bergamaschi a base di carne e ' ///fm,‘.m\\:-‘\\'
verdure locali, al pesce di lago (che ci viene portato direttamente dai pescatori del luogo) ma anche dal

pesce di mare acquistato dai migliori fornitori.

Da sempre rivolto alla clientela di passaggio e a quella locale, offre spazi intimi come la saletta a volta, la
luminosa veranda e il plateatico esterno. Al primo piano invece c’é un salone adibito a pranzi e cene
conviviali per gruppi numerosi e alle feste, ospita fino a 160 persone.

Da molti anni e sede fissa del Lions Club di Lovere e periodicamente Sede del Rotary Club Breno Lovere
Iseo.

sulle nostre bevande. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi”

“Dear customer, our staff will be happy to help you choose the best dish related to any specific food
allergy or intolerance issue.Our staff is well trained and we hope we will find the best way to satisfy ou
customers and also meet your specific needs.”

“Lieber Besucher/Kunden, wenn Sie Allergien und oder Unvertraglichkeiten haben, bitte fragen Sie nach
unseren Lebensmitteln und unsere Getranke. Wir sind bereit,Sie in der besten Weise zu beraten.”
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